
心 と 心 を つ なぐ 料 理 と サ ー ビ ス

30名様からお届けするケータリングパーティーです。

和食・洋食・中華料理と多種多様ご用意しております。個食料理のご用意もあります。
ご要望に応じて四季折々のメニューをカスタマイズにてご提案いたします。

フリードリンクメニュー

※（各コースメニューは一例です）

●ビール　●ウイスキー　●ワイン（赤・白） 　●焼酎　●ウーロン茶　●アップルジュース　●ミネラルウォーター　●炭酸水

2時間飲み放題

ご相談に応じてグレードアップや、フリードリンク以外にもお飲物を単品でご注文いただけます。

※パーティーのご用命はご利用当日の7日前(土日祝除く)／人数の内容の確定はご利用当日の3日前(土日祝除く)までにお願いします。
30名様より2時間制にて承ります。※プラン料金にはお料理、フリードリンク、備品、配送料、サービススタッフ料、消費税(10%)が含まれます。
※当日人数追加はドリンク代としておひとり2,200円(税込)となります。
※その他、江戸前寿司模擬店、対面式料理サービス、バンケットコンパニオン、盛花等のご用意を承ります。

各コースメニューは一例ですが、ご予算や会合の趣旨その他お客様のご要望をお伺いした上で、
旬の食材を取り入れた最適なオーダーメイドメニューをフレキシブルにご提案いたします。お気軽にご相談下さい。

※写真はイメージです。

ライトミールコース9品

6,600円（税込）おひとり様

※フリードリンク付き

スタンダードコース12品

7,700円（税込）おひとり様

※フリードリンク付き

デラックスコース14品

8,800円（税込）おひとり様

※フリードリンク付き

鴨の生ハムサラダ
ピンチョス盛り合わせ
銀鱈とサーモンのマリネ
コッパとサラミの盛り合わせ
ミックスサンドウィッチ

魚介の取り合わせ　赤ワインソース
スモークサーモンのクリームコロッケ

ローストビーフ　野菜添え

薬味蕎麦
冬瓜と海老のトロ煮
江戸前寿司（松）

五目春巻き
中華点心盛り合わせ

季節のフルーツ盛り合わせ

〈洋食冷製料理〉

〈洋食温製料理〉

〈和食料理〉

〈中華料理〉

〈デザート〉

〈デザート〉

〈中華料理〉

〈洋食温製料理〉

〈和食料理〉

〈洋食冷製料理〉
マグロのタタキ風サラダ仕立て

パテ・ド・カンパーニュ
カプレーゼピンチョス
ミックスサンドウィッチ

白身魚のムニエル　野菜のクリームソース
豚フィレ肉のロースト　アーモンドバター焼き

季節の魚の香味揚げ

中華点心盛り合わせ

プティケーキ盛り合わせ
(チョコ・イチゴ・ロールケーキ・抹茶etc..)

サーモンのテリーヌと野菜のゼリーよせ
パテ・ド・カンパーニュのピンチョス

鴨の生ハムサラダ
ミックスサンドウィッチ

鮮魚のポワレ グリーンカレーソース
鶏胸肉のモッツァレラロール レモングラス
ポークロースカツ　バターソース

冬瓜と海老のトロ煮
江戸前寿司(梅)

五目春巻き
中華点心盛り合わせ

プティケーキ盛り合わせ
(チョコ・イチゴ・ロールケーキ・抹茶etc..)

〈洋食冷製料理〉

〈洋食温製料理〉

〈和食料理〉

〈中華料理〉

〈デザート〉


